PIZZ}. CLASSICHL.

sottile con effetto croccante

MARGHERITA 6€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP, basilico

MARINARA 5€
Pomodoro, aglio, olio, prezzemolo e origano

BUFALA 9€
Pomodoro, mozzarella di bufala DOP di Paestum, basilico

WURSTEL 7€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP,
wurstel di suino artigianali e basilico

SALSICCIA 8€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP, salsiccia di Ado, basilico

NAPOLI 8€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP,
capperi di Pantelleria, acciughe del Mediterraneo, basilico

PROSCIUTTO E FUNGHI 8€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP,
funghi champignon, prosciutto cotto, basilico

CAPRICCIOSA 9€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP, funghi, olive nere,
carciofi, prosciutto cotto, basilico
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Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP, salamino piccante, basilico

CALABRESE 9€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP,
nduja di Spilinga, provola di Agerola, basilico

SPECK E MASCARPONE 9€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP,
speck Alto Adige IGP, mascarpone artigianale, basilico

TONNO ROSSO 10€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP,
filetti di tonno rosso Armatore)e cipolla

MELANZANE E GRANA 8€
Pomodoro, mozzarella fiordilatte DOP, melanzane e grana

/" Bibite

Acqua naturale 0,5 L 1€
Acqua frizzante 0,5 L 1€
Coca Cola in lattina 0,33 L 2,00€
Coca Cola Zero in lattina 0,33 L 2,00€
Fanta in lattina 0,33 L 2,00€
Sprite in lattina 0,33 L 2,00€
Lemon soda in lattina 0,33 L 2,00€
Chinotto in lattina 0,33 L 2,00€
Estathé limone o pesca in lattina 0,33 L 2,50€
Coca Cola in bottiglia 1,5L 5,00€

Birre

Moretti in lattina 0,33 L 2,50€
Becks in vetro 0,33 L 4,00€
Ichnusa non filtrata in vetro 0,33 L 4,00€
Tennents in vetro 0,33 L 4,00€
Corona in vetro 0,33 L 4,00€
Moretti in vetro 0,66 L 4,00€
Menabrea in vetro 0,66 L 5,00€

Birre artigianali in vetro:
Ayinger Weiss 0,5 L 6,00€
Lupulus Blanche 0,33 L 6,00€
Triple Blond Lupulus 0,33 L 6,00€
Tipopils 0,33 L 6,00€
Bock Amber Shock 0,33 L 5,50€

Ipa Riappala 0,33 L 6,50€

Apa fior di Noppolo 0,33 L 6,50€

Belgian Ale La Mancina 0,33 L 6,50€
Brown Stron Ale Santa Giulia 0,33 L 6,50€

KKeller Giesinger 0,5 L 6,00€ J
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AGGIUNTE

- Ingredienti 1€

- Salumi 2€

- Crudo di Parma 3€

- Bufala 2€

- Mozzarella senza lattosio 2€
- Alici Armatore 3€

- Tonno Armatore 3€

- Lamelle Tartufo Savini 4€

IMPASTO VERACE: + 1€
IMPASTO TIPO 2: + 1€

LA FENICE MENU
PIZZERIA CONTEMPORANEA ASPORTO

VIZI e STRAVIZI

TRIS DI MONTANARINE 9€
- Mortadella IGP, pistacchio di Bronte e pomodoro essiccato
- Burrata di Andria e datterino semi-dry

- Pomodoro San Marzano DOP, basilico, parmigiano e bufala di Paestum

PIZZA FRITTA
- Pomodoro San Marzano, bufala di Paestum,
grattata di parmigiano e basilico 9€

CALZONE FRITTO

- Prosciutto cotto e mozzarella 8€

- Salamino dolce di Napoli, provola e pepe 9€

- Ricotta di Bufala, provola di Agerola, cicoli Napoletani e pepe 9€

FRITTATINE DI PASTA

- Cacio e pepe 4,50€

- Carbonara 4,50€

- Mortadella e pistacchio 4,50€
- Amatriciana 4,50€

FRITTO NAPOLETANO 8€

1 Crocche di patate con provola
1 Frittatina di pasta

1 Arancino al ragu

COCCOLI CON CRUDO DI PARMA DOP 24 MESI PIO TOSINI
E STRACCIATELLA DI ANDRIA 9€

STRIPS DI POLLO 5,00€,
ANELLI DI CIPOLLA FRITTI (6pz) 3,50€
PATATINE FRITTE 3,50€

Seguici su:

a
f /lafenicepizzeriacontemporane

@lafenicepistoia
@manuelmaiorano_official

0573.21167

Via Dalmazia 69, 73
51100 Pistoia - PT

Consegne a domicilio
dalle 19.00 alle 22.00
minimo d’ordine 15€



PIZ7ZF. BIANCHL

sottile con effetto croccante

COFACCINO 4€
Olio e sale

VEGETARIANA 7,50€
Mozzarella fiordilatte DOP, melanzane, zucchine, radicchio e funghi

CARNE SALADA 10€
Mozzarella fiordilatte DOP, rucola,
carpaccio di manzo marinato e scaglie di grana

TREVISANA 7€
Mozzarella fiordilatte DOP, provola di Agerola e radicchio

TIROLESE 10€
Mozzarella fiordilatte DOP, provola di Agerola,
speck Alto Adige IGP e funghi porcini

PRIMAVERA 9,50€
Mozzarella fiordilatte DOP, rucola,
crudo di Parma DOP 24 mesi Pio Tosini, pomodoro pachino e grana

RUSTICA 8€
Mozzarella fiordilatte DOP, lardo di Colonnata e cipolla

ROMAGNOLA 7,50€
Mozzarella fiordilatte DOP, stracchino e salsiccia di Ado

GUSTOSA 8,50€
Mozzarella fiordilatte DOP, prosciutto cotto, funghi,
carciofi e grana a scaglie

RIPIENE

PANE ARABO 10€
Mozzarella fiordilatte DOP, insalata verde, pomodoro pachino,
prosciutto crudo di Parma DOP

VANITOSA 10€
Mozzarella fiordilatte DOP, mortadella IGP,
stracciatella di Andria e pomodori secchi

RICCIONE 10€
Mozzarella fiordilatte DOP, rucola,
crudo di Parma DOP 24 mesi Pio Tosini e stracchino

SFIZIOSA 10€
Mozzarella fiordilatte DOP, crudo di Parma DOP 24 mesi Pio Tosini,
pecorino di grotta e olio tartufato

CALZONI

CLASSICO 7€
Mozzarella fiordilatte DOP, prosciutto cotto

PICCANTE 9€
Mozzarella fiordilatte DOP, salamino piccante,
nduja di Spilinga e provola di Agerola

PIZZA IN PALA

Impasto realizzato con lievito madre, 85% di idratazione,
per garantire leggerezza e una croccantezza unica.

Disponibile dal martedi al giovedi
(previa disponibilita)

PALA GUSTI CLASSICHE 12€
PALA GUSTI CONTEMPORANEE 15€

DOLCI

CHEESECAKE 5€
- Pistacchio

- Frutti di bosco

- Nutella e Fragola

COCCOLI DOLCI 5€
- Pasta fritta farcita con nutella
- Pasta fritta farcita con pistacchio

TRIS DI CANNOLI SICILIANI 6€

- Cannoli siciliani ripieni con crema di ricotta,
pistacchio, scorza d’arancia e gocce di cioccolato
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|e LA MAIO 14€

Pizza 34° classificata al mondiale di Parma 2019

‘ o n te su 800 partecipanti e 42 nazioni diverse
Salsa di pomodoro giallo campano,

m o ra datterino giallo, alici di Cetara Armatore,
olive taggiasche e burrata di Andria

Mozzarella fiordilatte DOP, burrata di Andria,

crudo di Parma DOP 24 mesi Pio Tosini,

granella di nocciole IGP del Piemonte e carpaccio di tartufo Savini
CETARA 14€

Salsa di pomodoro, pomodorino saltato, burrata di Andria,
alici di Cetara Armatore, cappero di Pantelleria, zeste di limone e basilico

MONTANARA 13€
Salsa di pomodoro, porcini saltati, salsiccia di Ado, scaglie di grana,
in uscita mozzarella di bufala DOP (caseificio Barlotti) in uscita e basilico

LA MIA COSACCA 9€

Pomodoro San Marzano, origano, pecorino di Grotta in uscita e basilico

POSITANO 12€
Mozzarella fiordilatte DOP, burrata affumicata di Andria,
tarallo Napoletano sbriciolato e guanciale

MASANIELLI 13€
Mozzarella fiordilatte DOP, crema di friarielli artigianale,
provola di Agerola, salsiccia di Ado e datterino semi dry

SPECIAL GUEST 14€

LA TONNARA 13€

Mozzarella fiordilatte DOP, filetto di tonno rosso Armatore,
cipolla caramellata, cappero di Pantelleria,

olive taggiasche e datterino giallo

AMATRICE BY GABRIELE DANI 15€
Salsa di pomodoro, cipolla stufata, guanciale di Cinta,
pecorino romano e pepe

MIMMOCOLO’ 2.0 13€
Mozzarella fiordilatte DOP, mortadella IGP,
pesto di pistacchio, pomodori secchi

VERA DOC 13€
Mozzarella fiordilatte DOP, alici di Cetara, pomodori secchi,
stracciatella e olive taggiasche

BOBO 13€
Mozzarella fiordilatte DOP, lardo di Colonnata, porcini saltati,
scaglie di pecorino di Grotta e olio tartufato

DI MATTEO 13€

Pomodoro datterino giallo e rosso, alici di Cetara Armatore, capperi,
polvere di pane al limone, olive taggiasche

MANUEL MAIORANO



